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Les entrées

Terrine d'écrevisses sauce salsal

WOR!
Duo de jambon et viande des Grisons!

OR!

Foie gras au pain d'épices!
WOR!

Bavarois d’avocat aux st jacques et parmesan!
OR!
Saumon cru mariné et saumon fume!
WOR!
Planche de charcuterie !
WOR!
brochette de st jacques glaceé!
OR!
Fond d’artichaut ceuf poché et saumon fume!

WOR!

Grande verrine de tourteau!
OR!

Foie gras au naturel et fleur de sel!

WOR!

Demilangouste (sup :6,00)!
WOR!

tartine de st jacques et confit d'échalotes!

OR!

mille feuilles de chévre frais au basilic

Les salades

Salade de riz & la camarguaise!
OR!
Cocktail de crevettes et petits égumes!
!
Salade de concombre au saumon fume!
!
Salade de pommes de terre au jambon!
OR!
Tomate mozzarella!
R!
Salade de pommes de terre ceufs de caille et écrevisse!
!
haricots vert au vinaigre de framboise!
!
Tartare de tomates au coriandre!
wR!
Taboulé royall
wR!
Salade de crevettes aux raisin secs et chutney de mangue!

!

penne al-dente au basilic
|
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gros macaron café et glace pain d’épices!
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Buffet froid « cindy » 42 euro TIC

3 entrées 1 plats chaud
5 fromage AOC 2 dessert

Les entrées

Terrine d'écrevisses sauce salsa

R
Duo de jambon et viande des Grisons
R
Foie gras au pain d'épices
R
Bavarois d'avocat aux st jacques et parmesan
R
Saumon cru mariné et saumon fume
POR
Planche de charcuterie
R
brochette de st jacques glacé
OR
Fond d’artichaut ceuf poché et saumon fume
PR
Grande verrine de tourteau
R
Foie gras au naturel et fleur de sel
PR
Demilangouste (sup :6,00)

R
tfartine de st jacques et confit d'échalotes
PR

mille feuilles de chévre frais au basilic

2 accompagnements

Les salades

Salade de riz & la camarguaise

TOXR

Cocktail de crevettes et petits Iiégumes
TOXR

Salade de concombre au saumon fume
TOXR

Salade de pommes de ferre au jambon
TOXR

Tomate mozzarella
TOR
Salade de pommes de terre ceufs de caille et écrevisse

TOXR

haricots vert au vinaigre de framboise
TOXR
Tartare de tomates au coriandre
Il
Taboulé royal
TOR

Salade de crevettes aux raisin secs et chutney de mangue

TOR
penne al-dente au basilic



"#3%&'(H*'+# $

Filet mignon & la moutarde
Fricassé d'escargot aux noisettes
Parmentier de confit de canard
Délice de boudin au crabe
Colombo de poulet
Sauté de boeuf aux oignons
Noisette de chevreuil au cassis
Escalope de saumon en écailles de st jacques
Filet de caille marinée et champignon sauce foie gras
CEuf poché au foie gras en cocote

Cari de gambas et st jagues

Meli melo de homard et crabe 4 sup euro

noisette de veau aux de fruffe ( truffe origine France )

. . "#$%'&S'( "
Ris de veau aux morilles
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Les entrées froides

Carpaccio de champignons de Paris vinaigre de truffe et émulsion de

creme de foie gras
ORI

Terrine de foie gras au coriandre et glace de sauternes
WOR!

Corail d'oursins en coque naturelle sur lit de fleur de sel
OR!

Duo d’'asperges vertes et blanches cuites en cocotte purée d'avocat et

vieux parmesan (selon saison)
OR!

Salade de jeunes pousses et tartare de saumon aux herbes fraiches
WOR!

Terrine de canard et ses gésiers confits servis tiedes
WOR!

Terrine d’écrevisses creme montée d’herbes fraiches
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Les plats

Le bosuf

Piece taillée dans le filet, morilles dans sa creme, petit gratin de pomme de terre et son
fagot d’haricofs verts

Le veau
Noisettes sautées puis deéglacees au jus de truffe, flan de cepe et girolles persillé (sup
4,5€)
L’agneau

La selle farcie de morilles et de foie gras, ecrasée de pomme de terre a I'huile d’olive

e Qo €

Filet mignon réti, crépe de pommes de terre a I'ancienne sauce crémeuse aux
champignons



La caille

Uniquement son magret, mariné aux epices, confit de figues et carrée de pommes de
ferre douces

Le canard

En duo, cassolette de confit en Parmentier, son filet et ses griottes, confitfure et grosse
pomme fruit gratinée

La poularde

Cuite dans son jus, farcie de foie gras et petits legumes aux aromates Poivres

Le gibier

En saison uniquement

Le saumon

En escalope, réti au beurre d’estragon, embeurré de choux fleur, meli melo de
courgettes et de carottes
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Le thon

En darne, juste aller retour puis gratiné a la creme de foie gras, copeau de parmesan,
tétes d’'asperges croquantes

La lotte

Frit en panure de seigle enroulée dans sa tranche de lard, petit gateau de julienne
légumes et aneth

La langoustine

En trio, simplement cuite en bouillon poivré sautée en pdate de riz au beurre noisette, en
mille feuille de filo

La homard (sup 12 €)
Entierement réti au beurre de sauge, verre a boire de pois gourmands

Vos suggestions sont les bienvenues
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